
Karácsony nem az emlékezés, 
hanem a találkozás ünnepe. 

Arról adnak hírt az angyalok, hogy megszületett a Megváltó, 
az Úr Krisztus, Dávid városában! Az Ő születése fölötti örömöt 
hirdeti az Egyház is minden embernek. 

Azoknak is, akik már tudnak róla, s azoknak is, akik csak keresik 
Őt. A szív jóságában, tisztaságában és egyszerűségében találkoz-
hatunk vele. Aki találkozik a Gyermekkel, az még nagyobb vágya-
kozást érez arra, hogy ezután még jobb, még tisztább legyen.

Ez a találkozás nem múlik el nyomtalanul egyikünk életében 
sem.  Mi, plébános atyák tiszta szívből kívánjuk, hogy az idei 
Karácsony is legyen mindenki számára a találkozás ünnepe, és 
fedezzük fel egymásban, a másikszeretetében az Isten közelségét.

Áldott karácsonyi ünnepet és boldog új évet kívánunk!
Csaba atya, Zsolt atya, Péter atya

KELLEMES ÜNNEPEKET, 
SIKEREKBEN GAZDAG ÚJ ÉVET 

KÍVÁN A KAPOSSZERDAHELYÉRT 
EGYESÜLET!
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BALATONI HALÁSZLÉ 
Elkészítés módja

Törzsét kifilézzük, a filék 
keskeny végénél a halhús és 
a bőre közé vágunk., kb. 2,5 
centis kockákra vágjuk. A 
pirospaprikával, a cseresz-
nyepaprika - krémmel – ha 
cseresznyepaprikával főzzük, 
akkor az a levesbe kerül – 
meg 1 kiskanál sóval alapo-
san bedörzsöljük. Letakarva 

1 órára a hűtőszekrénybe rakjuk.
A burgonyát és a hagymát megtisztítjuk. A burgonyát kockákra, 
a hagymát vékony karikákra vágjuk, és fazékba vagy bográcsba, 
kb. 2 liternyi vízbe szórjuk. 
A halcsontokat és a megtisztított halfejet belerakjuk, 1 csapott 
evőkanálnyi sót adunk hozzá, majd fölforraljuk. Egy kis rést 
hagyva lefödjük, és 1,5 órán át főzzük. Esetleg egy csokor petre-
zselymet, idényben 1-1 szem paradicsomot meg paprikát, papri-
kacsumát is adhatunk hozzá. Ezután szűrjük, lehúzzuk, hagymát, 
burgonyát szitán át a leszűrt lébe törjük. 
Ezután a tűzről lehúzzuk, leszűrjük, a hagymát meg a burgonyát 
fakanállal szitán át a leszűrt lébe törjük
Az így kapott sűrű hallap levet fölforraljuk, és a pácolt halkockát 
vagy szeleteket meg a belsőséget 6-8 percig főzzük benne. Ha 
kell, utána sózzuk, végül darált cseresznyepaprikával tüzesebbé 
tehetjük.

JÓ ÉTVÁGYAT KÍVÁNUNK!

KARÁCSONYI RÁNTOTT PONTY 
8 pontyfilé (80-100g darabonként)
só
3/4 pohár/100 g liszt
2 pohár/120 g finom zsemlemorzsa
2 tojás
1 1/4 pohár/300 ml olaj

Fűszerezd meg a pontyfiléket. Használj egy kicsit több sót, 
mint amit egyébként a húsokra használsz! Helyezd a lisztet 
egy lapos tányérba, a zsemlemorzsát pedig egy másikba. Verd 
fel a tojást egy széles edényben és adj hozzá egy csipet sót. 
Forgasd meg a filéket a lisztbe, majd mártsd őket a tojásba, 
végül pedig vond be mindkét oldalán zsemlemorzsával. Rakd 
a filéket az olajba és fedd le a serpenyőt. 5 perc után forgasd 
át a filéket a másik oldalukra és hagyd ott is sülni őket, amíg 
ropogósak nem lesznek – immár fedő nélkül.

JÓ ÉTVÁGYAT KÍVÁNUNK!

A Bendi család karácsonya
Családunk számára az év legfontosabb ünnepe a karácsony. 
Néhány év óta már három család ünnepel együtt. Szentestén 
nálunk, a szülőknél jövünk össze gyertyagyújtásra és a szent esti 
vacsorára. Ekkor tizenegyen ülünk az asztal körül. 

Menü: elmaradhatatlan a sütőtök előétel, hogy megóvjon minket 
a betegségtől. Fő fogás a levélbe töltött káposzta füstölt csülök-
kel, majd a férjem által készített halétel, rácponty vagy rántott 
hal krumpli salátával. Nem maradhat el az általam készített gesz-
tenyés pulykamell sem. Desszert hagyományosan zserbó, kakaós 
kuglóf és a nagyobbik lányom által készített tiramisu.

Karácsony első napján is összegyűlünk, de ekkor csak az egyik 
gyermekem és családja ebédel velünk. Az ő kedvenc ételük kerül 
az asztalra: újházi tyúkhúsleves cérnametélttel, kakaspörkölt 
nokedlival és tejfölös uborkasalátával, a desszert pedig képvi-
selőfánk. 

Karácsony másnapján a másik lányomék a vendégeink, az ő 
kedvenceik a francia hagymaleves, rántott csirke és sertéskaraj 
sült krumpli és krumplipüré görög salátával. Desszert pedig 
méteres sütemény vagy kókuszkocka.

A három napos bőséges lakmározást általában a következő 
napokban könnyedebb ételek követik egészen a szilveszteri 
malacsütésig.

Bármelyik finomságot ajánlom mindenkinek az ünnepre.

Karácsonyi asztal

Gulyás Katalin

Szenteste
•	 Halászlé
•	 Rántott hal
•	 Töltött káposzta
•	 Diós-mákos bejgli

Napján
•	 Tyúkhúsleves
•	 Kakastaréj édesburgo- 

nyával
•	 Töltött csirke,  

francia saláta
•	 Disznótoros
•	 Zserbó, mézeskrémes

Barna Diána

Szenteste
•	 Halászlé
•	 Gyümölcsleves
•	 Sült hekk halk krumpli  

salátával
•	 Házi készítésű Raffaello

Napján
•	 Töltött káposzta
•	 Tengergyümölcse tál  

tésztával
•	 Habroló

Megkérdeztük támogatóinkat ki mit 
süt-főz Karácsonykor?
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KÖLTSÉGVETÉSI BESZÁMOLÓ
Kaposszerdahely Községi Önkormányzat 2023. évi  

gazdálkodása és tevékenysége

Tisztelettel köszöntöm a kedves olvasókat! 

Mint ahogy a közmeghallgatáson is elmondtam, tájékoztatom Önöket, hogy 
több mint 13 éve igyekszünk legjobb tudásunk szerint településünk érdeké-
ben dolgozni, amelynek eredményeképpen folyamatos a fejlődés Kaposszer-
dahelyen.

Adó- és egyéb bevételeinkről néhány szó (szeptember  30-i állapot):
- magánszemélyek kommunális adója:                                     3.641.848,-Ft
- iparűzési adó:                                                                        9.518.761,-Ft
- egyéb pótlék:                                                                            489.564,-Ft
Adók, pótlék összesen:                                                          13.576.959,-Ft

- Kaposszerdahelyi Óvoda, Mini Bölcsőde és Konyha
- Óvoda térítési díj:                                                                    627.110,- Ft
- Bölcsőde térítési díj:                                                                 222.770,-Ft
- Bölcsőde személyi térítési díj:                                                  756.980,-Ft
- szolgáltatás vendég étkezés:                                                  8.856.132,-Ft 
Összesen:                                                                               10.462.992,-Ft

Rendkívüli települési támogatás tekintetében elmondható, hogy ezzel a 
támogatási formával próbálunk időben segítséget nyújtani a rendkívüli élet-
helyzetbe került falubélieknek. E támogatásokra összesen 5.020.000,-Ft elő-
leget kaptunk az államtól

Iskolakezdési- és óvodáztatási támogatást 2023-ban összesen 36 fő adott 
be igényt, melyből egy – jogosultsági ok miatt – elutasításra került, ez össze-
sen 642.000,- Ft támogatást nyújtottunk.

Egyre magasabb összegeket kell fordítanunk üzemanyagra, a fűkaszák és 
gépjárművek üzemeltetésétre, a gázra, közvilágításra, villanyra kiemelten. 
A normatívából nem finanszírozott részt, saját költségvetésből nekünk kell 
hozzátenni.

A drasztikus energiaárak miatt, idén REKI pályázatot nyújtottunk be, 
melyre összesen 1.358.164,- Ft vissza nem térítendő támogatásban része-
sültünk.

Hivatal fenntartás tekintetében a Jutai Közös Önkormányzati Hivatalban  
jók a kondícióink. Normatív támogatásban annyit kapunk az államtól, mely 
a hivatali apparátus működtetésére elegendő, azt minimális összeggel kell 
kiegészíteni.

Továbbá szociális tűzifára idén az 56 m3 igénnyel szemben 38 m3 kemény 
tűzifa megvásárlására elegendő 1.013.460,-Ft támogatást nyertünk, melyhez 
96.520,-Ft önerőt kell biztosítanunk, illetve a 266.009,-Ft szállítási költség 
szintén minket terhel. 

Beszámoló a rendezvényeinkről, az idén a Március 15. megemlékezést, 
valamint megtartottuk a már hagyománnyá vált szezonnyitó motoros ös�-
szejövetelt és a falunapot. Az 56-os emlékműnél 1956. október 23-ról, ahol 
koszorút helyeztünk el, illetve óvodásaink mécseseket gyújtottak a hősök 
emlékére. Az idősek napját vacsorás esttel ünnepeltük, ahol élő zene szol-
gáltatta a talpalávalót.

Továbbra is támogatjuk tanuló fiataljainkat Bursa Hungarica ösztöndíj pá-
lyázatban való önkormányzati részvételünkkel.

A közfoglalkoztatási program lehetőségeit felhasználva 2023-ban is foly-
tattuk a csapadékvíz elvezető árkok betonlapokkal történő kibélelését, erre 
most a Kapoli Antal és a Hunyadi János utcában került sor. A Magyar Falu 
Program keretében idén fejeztük be a Szent István lakóparkban található ját-
szótér elemeinek kiegészítését, egy több tornyos játszóvár és néhány rugós 
játék került telepítésre.

A TOP-os pályázatból épült új konyhánk beüzemelése is az idei évben tör-
tént meg. Nagyon kedvezőek az eddigi tapasztalatok. A környéken nincs még 
egy ilyen korszerű, jól felszerelt konyha. További örömhír, hogy az ún. TOP 
Plus pályázaton 200 millió Ft-os Mikrotérségi Központ felújítására nyert pá-
lyázatban döntöttünk a tervező-, a műszaki ellenőr- és a közbeszerző kivá-
lasztásáról, mely előfeltétele annak, hogy a nyilvános közbeszerzés kiírásra 
kerüljön. A projektmendzsmenti feladatokat a Somogy Vármegyei Önkor-
mányzat látja el.

Tekintettel arra, hogy tavaly a MFP keretén belül nyertes pályázatot nyújtot-
tunk be új falubuszra, ezért lehetőségünk nyílott egy új Ford Transit kisbusz 
vásárlására, amely idén kezdte meg szolgálatát, ugyanakkor a régi Opel Vi-
varo kisbuszunkat 6.000.000,-Ft-ért értékesítettük.

Amint láthatták a faluban az új fények éjszakája stabil – egyébként is jónak 
mondható – közbiztonságot tapasztalhatunk folyamatosan Kaposszerdahe-
lyen a legkorszerűbb LED-es közvilágítás cserére kötöttünk megállapodást 
a kivitelezőkkel  

A falu utcatáblái elkészültek, a tartó vasak elő vannak készítve, hamarosan 
betonozzuk azokat, és bekerülnek az új táblák a helyükre.

A temetői lélekharang ugyancsak megújul. 

A szociális alapellátásról néhány szót, ugyanis 2024. január 01-től a So-
mogyjádi Alapszolgáltatási Központ és „Együtt Könnyebb” Idősek Otthona 
társuláshoz fogunk tartozni. 

A tanyagondnoki szolgálat minden rászoruló helyi lakos rendelkezésére áll 
a kórházhoz szállítás, bevásárlás és gyógyszerek kiváltása kapcsán, melyet 
előre egyeztetni szükséges. Ugyancsak a tanyagondnok biztosítja az étkezés 
kiszállításával kapcsolatos feladatokat.

A kaposszerdahelyi ingatlanok többsége garázzsal rendelkezik. Korábban az 
épület és a garázs külön adózott, a kommunális adó jelenleg egységesen: 
11.000,-Ft.

Az idegenforgalmi adó tekintetében kedvezőbb adó mértéket állapítottunk 
meg, a korábbi 300,-Ft/nappal szemben 150,-Ft/nap lesz az adó mértéke 
2024.01.01-től.

Prépost László
polgármester 
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Zselici Szociális Alapszolgáltatási Központ
Nappali ellátás, Kaposszerdahelyi telephely

A Zselici Szociális Alapszolgáltatási Központ által nyújtott nappali ellátás nyitott formában, az ellátotti kör és a 
nyugdíjas lakosság által egyaránt elérhető módon működött az idei év végéig a társult 11 község területén.

A szolgáltatás keretében a helyi igényeknek megfelelő közösségi prog-
ramokat szerveztünk, helyet biztosítottunk a közösségi szervezésű 
programoknak, a programok iránt érdeklődő csoportoknak.

2023-as évben további két telephellyel bővült az idősek nappali ellátás 
szolgáltatás. Májustól Zselickisfalud, illetve szeptembertől Szenna köz-
ségekben is szeretettel várjuk programjainkra az időseket.

2023-es évben is igyekeztünk a nappali ellátás tagjai részére változatos 
programokat szervezni. Az idei évben több bál, kirándulás, és egyéb 
programok sokaságát kínáltuk tagjaink részére, különböző közvetített 

szolgáltatásokkal kiegé-
szítve (kozmetika, pedikűr, 
masszázs…).

Telephelyeink programjait, a programokról készült fotókat és viedókat 
megtekinthetik Facebook oldalunkon, Zselici Szociális Alapszolgálta-
tási Központ néven.

A következő évtől a Zselici Szociális Alapszolgáltatási Központ új 
székhelyen folytatja tovább működését, köszönjük a kaposszerdahelyi 
időseknek a bizalmat, az együtt töltött időt és a szép emlékeket.

Kellemes Karácsonyi Ünnepeket kíván a Zselici Szociális
 Alapszolgáltatási Központ munkatársai

BETYÁRVILÁG SZERDAHELYEN!
/részlet a Kaposszerdahely története című könyvből/

Májusban a Levéltárban volt a Somogyi betyárokról előadás 1720-1888 
között, Dr.Lesz Éva tartotta, melyen ott voltam, nagyon érdekelt, mert 
Kaposszerdahelyet is érintette. 

Barna csárdát Szerdahelypusztán látogatták és központi helynek tartot-
ták a somogyi betyárok. Az épület a falu elején volt, talán az akkor ott 
levő temető mellett. Ekkor még Kaposvár felé közvetlen út nem volt, 
csak erdő. Érdekes esemény történt 1806-ban a Horváth Csicsa bandájá-
hoz tartozó Buzi Istók bandatagot és orgazdát agyonverték a csárdában. 

Buzi őrizte a közös, négyezer forintnyi vagyont, amit a banda többéves 
működése során rabolt össze. Nála 600 forint volt, a kocsmárosnéra 

bízta, ha történik valami ne adja ki. Az osztozkodáson jelentek meg a betyárok, nem volt pénz, agyonverték, előtte 
még a kocsmárosnénak mondta a Buzi mekkora összeget elrejtett, de hogy hova, az örökre titok maradt. A négye-
zer forintnyi ezüstöt 100 évig kereste szerdahely népe. 
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HÍREK, ESEMÉNYEK 
2023-ban

•	 A Szerdahelyi Estéken 5 előadás volt a szerdahelyi előadóktól február hónapban. Az első A tánc története Wil-
mekné Almássy Anna Teodóra tánctanár előadásában, ezután a Családfa Szekeres-Marno Alán előadó, Időjós 
Barna Máté előadásában, Costa Rica és Panama Ifjúsági Világtalálkozó Antal Zsolt előadásában és Az alma 
Tomka és lányai előadásában.  

•	 MÁRCIUS 15. Ünnepi műsor a Házasságkötő teremben.  

•	 A Motoros összejövetel szezonnyitója már hagyománnyá vált Kaposszerdahelyen.  

•	 Jól sikerült a Falunap május 27-én Kaposszerdahelyen.  

•	 Augusztus 20. a Szent István Lakótelepen a Szent István szobornál 2006 év óta ünnepi műsor szerdahelyi 
előadókkal, kenyérszentelés. Délután 14 órától hagyományosan Petanque mérkőzés a 20 éves nyílt petanque 
pályán. 
  

•	 Október 23.-i megemlékezés a Kis-Szennai Lakótelepen.  

•	 A Szépkorúak ünnepnapja a bölcsisek, óvisok előadásával, a falu legidősebb lakóinak köszöntése.  

•	  GOBLEIN képek, népművészeti rajzok és kézimunka  -  Gulyás Katalin kiállítása volt november 13-án a Mikro-
térségi Központban.    

•	 16. Gyermek Alkotótábor -  Karácsonyi ajándékok készítése volt 50 gyermek és 7 alkotóművész részvételével.  

•	  34. KARÁCSONYI MUZSIKA Kaposszerdahelyi Katolikus Templomban.

Milyen volt az idei éve, falunk musical
 színésznőjének, Gőbölös Krisztinának?

Az idei év nagyszerű új lehetőségeket hozott Krisztina számára: 

•	A Madách Színház zenei igazgatója által létrehozott Musical Klub  
	 állandó fellépője lett.  

•	Pompás gálákon énekelt Budapesten a Broadway Stars Company énekeseként. 

•	Továbbra is sikeresen turnézik a Super Troupers együttessel. 

•	A gödöllői Grassalkovich Kastély Musical Klub Extra műsorának pedig állandó  
	 Sisi királynélya lett, Erzsébet ikonikus ruháiban lép fel. 

•	December 15-én a szerdahelyi templomban fog énekelni Barkóczi Sándorral.

A Kaposszerdahelyért Egyesület ezúton köszöni az idei rendezvényeihez az önkormányzat közfoglalkoztatottainak   
- Bogdán Leila és Horváth István falugondnoknak - a rengeteg segítséget.
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