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Kardcsony a kis Jézus sziiletése

Meghitt hangulat uralkodjon ilyenkor, minden csaladban.

A szépen csomagolt ajandékok és a feny6fa illata
egyutt, felébresztik sziviinkben a j6 és szép utani
vagyat. ,Minden megszuiletett kisded azt a hirt hozza
a vilagba, hogy Isten még nem vesztette el a hitét az
emberekben.” - irja Rabindranath Tagore, a Nobel
dijas indiai kolt6. A gyermekekre altaldban ramo-
solygunk, ha valaki nem ezt teszi, ott valami nincs
rendben — mondjuk. Talan ezért valasztotta Isten ezt
a médjat annak, amikor talalkozni akart az emberek-
kel, velink. Gyermekké lett, és azt kérte t6lunk,
legyetek olyanok, mint a gyermekek, , mert ilyeneke
az Isten orszaga” (Lk 18,16). Nehéz ezt felndtt fejjel
megérteni és a gyerekek is konnyen félreérthetik,
mintha rosszalkodasaikat igazolna maga a Joisten is.
Jézus életének errdl a szakaszarol keveset tudunk, de
annyi bizonyos, hogy szlleinek engedelmes, vallasat
gyakorlé gyermek volt.

Szlletésekor persze valoszinlleg 6 is ugyan olyan volt,
mint mi mindnyajan. Ha sziiksége volt valamire, ezt
bizonyara sirassal fejezte ki. Néha talan jo lenne, ha
ma is ezt tenné, hisz ki ne prébalna odaszaladni és
megvigasztalni azt a gyermeket, aki sirni kezd. Talan
ott dsszetalalkoznank, a sird kis Jézus felett, aki,,noha
gazdag volt, értetek szegénnyé lett, hogy szegénysége
altal meggazdagodjatok.” (2Kor 8,9).

Gazdagokat és szegényeket egyarant gazdagga tesz
ennek a gyermeknek az eljovetele, s nem ugy, ahogy
azt a vilag teszi. A téle kapott békesség, a megbocsa-
tas haragot legy6z6 ereje képessé tesz minket a
Szeretet Orszaganak kozos épitésére. Ebben az
Orszagban minden hatalom kozés, nincs politika,
amely megosztja az embereket, nincs haszonlesés, és
mégis mindenki boldog. Jézus ezt az Orszagot hozta
el kozénk sziletésével, annak a nagyszerl igéretnek
a beteljesedését, amelyet a profétak megjoévendoltek,
és a zsidé nép mar régota vart.

Isten mélységesen tiszteli a szabadsagunkat, és nem
kényszerit ennek az Orszagnak az épitésére. Csupan

batorit, ahogy a gyermekeket szoktuk, akik jarni
tanulnak, és minduntalan elesnek, elbotlanak
valamiben és sirnak, hogy ne add fel, ,torekedjél
inkdbb igazsagos lelklletre, életszentségre, hitre,
szeretetre, tlirelemre és szelidségre. Vivd meg a hit
jo harcat, szerezd meg az 6rok életet, hiszen erre
kaptal hivatast, s erre tetted le szdmos tanu el6tt az
igaz hitvallast.” (1Tim 6,11-12)
Jézus azt szeretné, ha nem kaldenénk el, mint a foga-
dosok Jozsefet és Mariat, hanem a pasztorokkal egyatt
ellatogatnank hideg istalléjaba. A Magyarszéki karme-
lita apacak kapolnaja egykor istallé volt, ami ilyenkor
kiilonos jelent8séggel bir szamukra. Lélekben bizo-
nyara beléphetiink abba a betlehemi istalloba és
leborulhatunk Isten el6tt, hogy meghalljuk majd az
angyalok énekét: ,DicsGség a magassagban Istennek
és békesség a foldon a joakarat embereinek!” (Lk 2,14).
Karacsonynak meghitt hangulata vesz koril ben-
ninket. A hideg eltlinik sziviinkben, a Lélek melege
Uj tizet gyujt, amely soha nem alszik ki, amig
hallgatunk az O szavéra. Barcsak megsziletne ezen a
télen a kis Jézus mindnyajunk szivében és taldlkoznank
jaszolanak tovében!

Szeretetben teljes boldog Karacsonyi Unnepeket
kivanok Kaposszerdahely lakoinak.

Nyéky Kalman kaposszerdahelyi plébanos

A szentmisék rendje Kaposszerdahelyen
2006 Karacsonyan

December 24. Vasarnap 12 éra

December 24. Vasarnap este 12 éra
Ejféli mise

December 25. Hétf6 12 dra

December 26. Kedd 10 6ra
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SZEPSEG, TEHETSEG SZERDAHELYROL

A szopseg; a tehetség; a szerenese, ha parosul. kész a siker:
Tibh ezer linybl kivilasztani, hogy pont O az, aki kell,
aki megfelel a modell szakmdnak. nagy kockdzat, de
megerl. Vildgszidrunk lehet a kaposszerdabelvi Fentos
Annaméria.

- Milyen el6zménnyel kerultél a VIASAT3 TOPMODELL
mdisoraba?

Részt vettem divatbemutatokon, fotémodellként és
kifutokon is dogoztam. 2000-ben a Miss World Hungary
dontése voltam, mig 2002-ben megnyertem a Somogy-
orszag szépe versenyt. Egy szép nyari délutan a Kapos
Etteremnél talalkoztam a baratnémmel. Meg sem varta,
hogy lelljek, kérjek egy kelyhet, izgatottan Gjsagolta
~indulok a TOPMODELL versenyen, gyere te is, a jelentke-
zésre van egy napod.” Az egészet egy szuszra mondta el.
Els6 kérben nem dobott fel. Baratnémet ismerni kell,
humorba dgyazva megkezd&détt a , lelki terror”. A hataridé
el6tt egy 6raval elkuldtem a jelentkezésemet. Par nap mulva
felhivtak, hogy a képek alapjan a tobb ezer jelentkez8bé6l
400 {6t hivnak be. 18 tagu zsiri déntott, az ismert nevek
kozétt volt Arpa Attila és Vamosi Viktéria. Fodraszok,
sminkesek, fotds szakemberek készitettek fel benniinket a
versenyre. Az utols6 casting /valogatas/ utan kérték, hogy
13 lanynak maradnia kell a Hiltonban.

- Te is kOztik vagy, szamitottal ra?

Nem, mar 6sszepakoltam.

- Milyen a fotdzas egy napja?

Nemzetkozileg elismert szakemberek készitenek fel
benntnket. Uj smink, Gj hajviselet, Uj ruha. Fotdzas alapjan
estink ki. Az 6ttagu zs(iri nézi meg a fotdkat és elképzelik,
ahogy a profi modelligynokségek megalmodnak valakit,
mi lehet bel6le. Ehhez nekiink fel kell néni. Nagyon jonak
kell lenntink a foton, tudnunk kell viselkedni. Akinek kevésbé
sikerult a fotdja, nem felel meg a személyes adottsaga, az
kiesik.

- Ez egy Uj rendszer, uj helyzet. Mennyire zavar?
Onbizalmat, tudatossagot, segitséget adott. Kihivas
szamomra, talpraesettségre, kapcsolatépitésre van
lehet&ségem.

- Mit Uzensz azoknak, akik most szeretnének részt venni
hasonlé versenyen?

Hajra! Probalja meg! Egy né tuzetesen ismerje meg a testét,
tanuljon meg magabiztosnak lenni, legyen affinitasa az
életben. Erre jo! igy felkésziilve nagyobb az esélye, a haszna
egy munkahelykeresésnél.

- Sztori?

Sportolunk, versenyszellemet nevelnek belénk, hogy minél
tobbre és tobbre torekedjiunk, verseny kézben nincs
megallds. Elvittek benninket Gszni, futni, repulni.
Uszdversenyt rendeztek szamunkra és az egyik kedves lany
nyerte meg a versenyt. Ajandékot kapott, de a feltétel kivel
osztana meg? igy én is kaptam. Az ajandék egy miirepuilés
Budaorsrdl kisrepildvel Toth Ferenc mirepulé vilag-
bajnokkal. Rosszul lettem, mosolyogva jegyezte meg Arpa
Attila: ,Néha az ajandék buntetés”.

- Ebben a vildgban nincs tinnep. A karacsonyt itthon téltéd?

A csaladdal, szeretteimmel, szaszazalék. ElGtte van még
izgalom. December 22-én lesz a dont6, 3 lany kerul be,
plusz 1 f6 a kézonség szavazata alapjan. Az elsé helyezett
3 éves szerzOdéssel Parizsba megy, valamely vilaghir(
modellligynokséghez.

- Buszkék vagyunk rad. Sok sikert, boldog tjesztendét
kivanok!

Mester Jozsef

December 21-én 20 6raig lehet szavazni ram sms-ben:
ANNAMARIA 06-91-333-663, vagy telefonon
06-91-333-663 (emelt dijas szam.)
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SZERDAHELYT NAGYIK JATEKA

Szerdahelyen a tél hamar bekoszontott, a nagy havazasok,
a hideg id6 miatt, a napi elfoglaltsagok ritkabbak voltak. A
feln6ttek jatékokat készitettek a gyerekek szamara, s6t,
egyutt is jatszottak. Fabol faragtak szankot, facipét. Abban
az id6ben minden 5-6. haznal volt lovasszan, ami utan
akasztottak a szankot, fol a Sz6l6hegyre, majd itt drakon
4t szankoztak. A bukkandk miatt a szankok elrepedtek, ezért
bepantoltak. Ha a szankdzas unalmas volt, akkor a kozeli
halastavon cstszkaltak facipében, vagy fatalpat készitettek
deszkabol. A fatalp aljara két vastag drotot erGsitettek, fels6
részén bér pantokat régzitettek és szeges bottal nyomultak
el6re. A jég nemegyszer beszakadt alattuk, ha nem
vigyaztak. A modosabbaknak, pl. Gulyas Zoli bacsinak
rézkorcsolyaja és diszes fakutydja volt.

Esténként a férfiakkal kartyazhattak a fiuk is, magyar
kartyaval, zsiroztak, lorumoztak, Fekete Pétereztek,
kérbeszoroztak és durakoztak. A lanyok horgoltak, kotottek,
fontak angoranyul sz6rébdl kesztylt, kabatkat, salat,
sapkat. Lanyok fiuk szérakozasa volt a tancolas minden
este masik hazndl, a felnSttek is beszalltak. Kéthetente 3
felvonasos humoros szérakoztaté szindarabokat tanultak
be, melyen 15-20 f6 vett részt. A kocsméanal volt a szinpad.
A diszleteket, kulisszdkat sajat maguk készitették. A
Betyarkenddjét, a Betyarivadékot, a Legényfurfangot, a Bort,
a Pettyest tanultak be Harshegyi igazgato ar, Pap Sandor,
Parkanyi Janos, Kurucz Janos, Ferenc Jozsef tanito
vezetésével. A bevételt fejlesztésre, igy a HGsok szobranak
elkészitésére, templom javara hasznaltak fel.
Kukoricaszarbol készitettek hegeddit az idGsek. A szaron
két hurt kifeszitettek és egy masik kukoricaszarral zenéltek.
Megnyalaztak és gyonyorien szolt. A téli disznovagas is
nagy élményt jelentett a gyerekek szamara. A nyarsdugaskor
az 4gas nyarsra a diszndseggét huztak ra, vicces verseket,
monddkakat mondtak. Tollfosztaskor szolt a mese, ahitattal
hallgattak a mesélGket. A tanitok csumafondé tanfolyamot
inditottak a téli hénapokban, labtorlGket, szobapapucsokat
készitettek a gyerekekkel egyutt.

Gylijtotte: Mester Jozsef

Nagy Gaspar: Jegyezvén szalmaszallal

- ... mindig ¢és mindig:

bunokben édesiilt, iramult napok
habjaiban fuldokl6 emberek,
egy szalmaszallal, tudjatok-e?
talan a menthetetlent mentitek.

- ... kiviil és beliil:

poklosan orvényiilt, haborult vilag,
de a remény sohasem meghalo,

ha minden utolsé szalmaszal
ABBOL A JASZOLBOL VALO!

KARACSONYI ASZTAL

Az Gtelkiilonlegességeket a kardesonyi tinnepi asztalra Kovaes Mihaly
szerdahelyi mesterszakdes ajanlja:

TORDAI LUCSKOS KAPOSZTA CSIRKEHUSSAL

Hozzavalék 6 személyre: 1 db csirke 1,60 kg, fejes kaposzta
1,40 kg, fustélt szalonna 10 dkg, paradicsom 10 dkg, olaj
8 cl, voroshagyma 10 dkg, fokhagyma 2 gerezd, tejfol 3 dI,
kapor 1 csomo, koménymag, torott bors, csombor, s6.
Elkészités: Az eldarabolt csirkét annyi hideg vizbe tesszik
fel f6ni, amennyi ellepi, és megso6zzuk. Amikor a csirkehus
puhulni kezd, hozzatessziik a csikokra szelt fejes kaposztat.
Orolt koménymaggal, térott borssal és csomborral
fliszerezzuk.

A kockakra vagott véroshagymat kisebb edényben jol
megpiritjuk, és zsirjaval egyltt a félig megpuhult
kdposztahoz ontjuk. Beletessziuk a cikkekre vagott
paradicsomot. Az olajbol és lisztbdl rozsaszinl rantast
készitink, amelybe belepiritjuk a finomra vagott
voréshagymat és a zuzott fokhagymat. Amikor a rantast a
tlzrol levessziik, hideg vizzel és a tejfollel simara keverjuk,
majd ezzel a kaposztat bestiritjik és kiforraljuk.
Talalaskor kevés tejfollel meglocsoljuk, és meghintjik az
apréra vagott, friss kaporral.

AL-DUNAI| HALLEVES

Hozzavaldk 4 személyre: 2,5 kg ponty, 25 dkg voros-
hagyma, so, 2 z6ldpaprika, 15 dkg vegyes leveszoldseg, 2
kozepes paradicsom, 8 dkg csipetke, 3 tojassargaja, 5 szem
egész bors, 3 dl tejfol, 2 dkg csemege pirospaprika, 1
babérlevél.

A megtisztitott halak husat lefejtjiik a csontokrol. A filéket
feldaraboljuk, besozzuk, és a hiit6be tessziik. Megtisztitjuk
a hagymat, aprora vagjuk, a kicsumazott zéldpaprikat es a
paradicsomot felszeleteljuk. Megtisztitjuk a zoéldségeket,
és kisebb hasabokra vagjuk. A halfejeket a csontokkal, a
hagymaval és a zoldséggel egyutt, 2 | sés vizben feltesszuk
féni. Forrastol szamitva 1 éraig f6zzuk. Azutan atszdrjik, a
levesbe beletesszuk a feldarabolt filét, hozzaadjuk a
pirospaprikat és a borsot, és 20-25 percig lassan forraljuk.
Véglil behabarjuk a tojassargakkal elkevert tejféllel.

Ecettel izesitve, a kuldn kif6zott csipetkével talaljuk.

SERPENYOBEN SULT PONTYDEREK GOMBAS LECSOVAL

Hozzavalodk: 1,5 kg j6 magyar ponty, halfliszerkevereék, so,
1 kiskanal piros paprika, 3-4 evékanal liszt, 10 dkg hdsos
fustolt szalonna, 1 nagy fej voréshagyma, 1 kiskanal
voréshagyma, 1 kiskanal koménymag, 2 gerezd fokhagyma,
gulyaskrém, Piros Arany krém, 2-3 paradicsom, 30 dkg
z6ldpaprika, 1 cs6 csips, hegyes paprika, 30 dkg varganya,
25 dkg haltej és sutéshez olaj.

Elkészités: Végy egy szép pontyot, tisztitsd meg, és b6
folyovizben mosd at! Szeleteld fel /vagy filézd ki/, és

folytatas a 4. oldalon
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halfliszerrel, séval sz6rd be! Paprikas lisztben forgasd meg,
és egy kevés forrd olajban sisd ki a halszeleteket. Készits
lecséalapot: felkockazott husos szalonnat piritsd ki, add
hozza az apréra vagott voréshagymat, izesitsd piros-
paprikaval, kéménymaggal, zuzott fokhagymaval,
gulyaskrémmel, Piros Arannyal, dobd ra cikkekre vagott
paradicsomot, majd a koromnyi kockakra darabolt
zoldpaprikat, végul egy kevés csipGs paprikat. Ezutan
gazdagitsd a lecsot varganyagombaval felszeletelve.
Befejezésiil tedd bele az ,,izt": a haltejet! Koretnek fokhagy-
mas csuszatészta vagy tojasos galuska illik hozza.

FOGASFILE ZSALYAS SONKAVAL

Hozzavalok: 80 dkg fogasfilé, s, 6rolt fehér bors, 8 szelet
parmai sonka, 8 levél zsalya, 5 dkg vaj.

Elkészités: A tenyérnyi halfiléket séval, borssal bedorzsoljlik,
mindegyikre fogpiszkaloval egy-egy szelet sonkat és
zséalyalevelet t(iziink. A vajat egy tepsiben megolvasztjuk,
a fogasszeleteket belefektetjuk, és 190 C®-os sitSben 20
percig sutjuk. Kozben vajjal locsolgatjuk. Safranyos rizzsel
koritve talaljuk.

ZOLDBABOS RAKOTT HAL

Hozzavaldk: 80 dkg zoldbab, 5-6 evGkanal olaj, 1 csokor
petrezselyem, 20 dkg arpagyongy, 30-40 dkg halfilé, 2-3
gerezd fokhagyma, 1 csokor kapor, 2 dl tejfol, so, 1 kiskanal
piros paprika, 2 mokkaskanal borsikafi, citromlé.
Elkészités: A babot 4 evékanal olajon a finomra vagott
petrezselyemmel meghintve félpuhara paroljuk, és
megsozzuk. A felét egy tepsibe vagy sutétalba teritjik. Az
arpagyongyot dupla mennyiségli enyhén sos vizben
megfézzik, majd egy kevés olajjal, pirospaprikaval,
borsikafiivel izesitjik, és a babra kanalazzuk. A halat
beirdaljuk, besozzuk, par csepp citromlével meglocsoljuk.
A fliszeres arpagyongy tetejére teritjiik. A zlzott
fokhagymat és az aprora vagott kaprot a tejfolbe keverjik,
és a rakottast a felével meglocsoljuk. A maradék babot
rarakjuk, és a fliszeres tejfol masik felével ralocsoljuk.
Sutében lefedve, 30-40 perc alatt megsutjuk.

TENGERESZRIZOTTO

Hozzavaldk: 5 dkg vaj, 1 hagyma, 2 gerezd fokhagyma, 35
dkg rizotto rizs, 1,5 dl fehérbor, 1 I halalaplé, s6, 6rolt bors,
csipetnyi safrany vagy kurkuma, 40 dkg tengergylimolcse /
mélyhitott rak, tintahalkarika, polipszeletek/, 2 ev6kanal
reszelt parmezan sajt.

Elkészités: A meghamozott és apréra vagott hagymat és a
zUzott fokhagymat a vajon megfuttatjuk. Arizst beleszorjuk,
a borral felengedjuk, és fzni kezdjuk. A forro hallébdl 1
mer8kanalnyit beledontiunk, sozzuk, borsozzuk, és a
safrannyal flszerezzuk, szinezzik. A felengedett tenger
gylimolcseit beletessziik, majd allanddan kevergetve és a
levessel felontve korilbelll 20 perc alatt krémesre péaroljuk.
A parmezanforgaccsal meghintve talaljuk.

PULYKAS BANANBURGER

Hozzavaldk: 50 dkg daralt pulykahus, 1 tojas, 1 voros-
hagyma, 5 ev6kanal zsemlemorzsa, 1 csokor petrezselyem,

5 dkg zsirszegény sajt, 2 kiskanal origano, so, 6rélt bors
A sttéshez: 3 ev6kanal olivaolaj, 2 banan, 4 szelet jol olvado
sajt, 4 hamburgerzsemle, 4 kiskanal alacsony zsirtartalmu
majonéz, 4 kiskanal mustar, fél fej salata, 8 szelet
paradicsom, 8 karika hagyma.

tlkészités: A hust a tojassal, a meghamozott és finomra
vagott hagymaval, a zsemlemorzsaval, a felapritott
petrezselyemmel, a reszelt sajttal 6sszedolgozzuk.
Megsézzuk, borssal és origanoval flszerezzik. A forro
olajon mindkét oldalukat 5-6 perc alatt pirosra satjik.
Ezutan a pogacsak tetejére néhany karika banant rakunk,
es egy-eqy szelet sajttal betakarjuk. A serpenyGt egy percre
befedjuik, és hagyjuk, hogy a sajt megolvadjon. A zsemléket
kettévagjuk, belsejiiket 1-1 kanal majonézzel megkenjik.
A salatat megmossuk, leszarogatjuk, és minden zsemle als6
felére fektetiink egy levelet. Erre a sajtos-bananos
huspogacsa keral, amit néhany szelet paradicsom- és
hagymakarikaval diszitink, majd befedjik a zsemle
tetejével. Azon melegen kinaljuk.

NARANCSOS, DIOS SULT CEKLA

5o, 6rolt bors, 10 dkg dié

Elkészitése: A céklat alaposan megmossuk, és arasznyi szarat
rajtahagyva egy sutSpapirral bélelt tepsibe rakosgatjuk.
Aluféliaval befedve addig sutjuk, amig a héja megranco-
sodik, és husa megpuhul. Ezutdn 2 narancsot meghamo-
zunk, kifilézink, a masik ketts levét kicsavarjuk. Az olajt
egy serpeny6ben megforrésitjuk, és a lehéjazott céklat
megforgatjuk rajta. Megsozzuk, borssal fliszerezzik, a
narancslével meglocsoljuk. A didval megszorva elGételként
vagy natur husok, roston sult halak koreteként talaljuk.

PULYKAFASIRT

__________________ 2-3 szelet szikkadt rozskenyér, 1 kodzepes

voréshagyma, 2 evékanal olaj, 50 dkg daralt pulykahus /
comb vagy mell/, 2 gerezd fokhagyma, 2 tojas, so, borsikafd,
pirospaprika, fél csokor petrezselyem, tepsi kikenésehez és
a tetejére: olaj.
Elkészités: A kenyeret vizbe aztatjuk, majd alaposan
kinyomkodjuk. A megtisztitott, finomra vagott hagymat
az olajon megfuttatjuk. Mindkett6t a daralt husba
dolgozzuk. Megsdzzuk, borsikaflivel, pirospaprikaval és az
aprora vagott petrezselyemmel fliszerezzik. A masszabol
csinos gombodcokat formalunk, amiket egy kiolajozott
tepsibe sorakoztatunk. A gombdcok tetejét is megkene-
getjuk olajjal, majd forré sutében ropogodsra sitjik.
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Mi keril az innepi
asztalra?

Arvai Jozsefné
Toltott kadposzta
Réntotthus
Krumplipure
Dids-méakos bejgli
Keksztekercs

Baloghné Horvath Teréz:
Halaszlé, rantott hal

Toltott kaposzta
Tyukhusleves, vadporkolt
Toltott husok

Majonézes krumpli salata
Galuska

Dids-makos bejgli, csoki torta

Csoligné Szlicki Katalin:

Halaszlé

Pulyka pecsenye

Halgombdc kocsonyaban
Narancsos kacsa parolt rizzsel
Tarkonyos ponty sz6l6vel
Fehérborral izesitett burgonyapureé
Sos vajas krumpli

Dids-makos bejgli

Citromhabos torta

Fisliné Horvath Brigitta:

Halaszlé

Toltott kaposzta, toltott csirkecomb
Tonhal kirantva

Majonézes krumpli salata

Dids — makos bejgli

Csokis muffin

Horvath Nandorné

Toltott kaposzta

Rantott ponty

Toltott pulykamell zoldség korettel
Kacsasult, burgonyafasirt
Dios-makos bejgli

Gesztenyés torta

Kaiser Janosné:

Hazi nyul sttve, szalonnaval tlizdelve
Krumplival

Rantott hus, porkolt, toltott has

Hal, paprikas lisztben kirantva
Gesztenyés golyd, kekszes tekercs
Gombas muffin

Mesterné Csendes Katalin:
Haldszlé, rantott hal tartarral
Rantott camembert afonyaszosszal
Parolt rizs, kocsonya

Tyukhusleves, kacsapecsenye
Gesztenyével toltott pulykamell

Toltott kdposzta, rantott hus
Birsalma szész, francia salata
Bulgur, rizotté, hajdina
Majonézes zoldbab, piritott
urgonya

Dids-makos bejgli, flodni
Képvisel6fank, mézeskalacs

KOZERDEKU

Kozel nyolcvan szazalékos adomeér-
ték emelést szavazott meg a testulet
2007 évre.

Az iparlzési ado 13,3 szazalékkal,
igy az addalap 1,7% lesz, a telekadd
100%-al 10Ft-rél 20Ft/ m2-re mo-
dosul, a kommunalis ad6 100%-al,
kivéve a lakas, 40%-al 5000-r6l
7000Ft-ra emelkedik.

Az ivoviz dija 150Ft/m3 + Afa-ra
emelkedik.

Tothné Szolnoki Margit:
Paradicsomos kaposzta

Hal stitve petrezselymes krumplival
Szalma krumpli

Kakaos-dios bejgli

Fonott kalacs so6s martassal

Mester Jézsef kilonleges italajanlata:

Er6s lélekmelegit6

Egy nagyobb edényben dsszekeverunk fél liter rumot 7 dl feketekavéval és 7 dl
édes fehérborral. Jol felmelegitjik, megcukrozzuk, beledobunk egy-két
szegfiiszeget, egy kis vanilia darabkat, és hozzakeverink 3 csepp narancsaromat.
Levesszik a tlizrél, atsz(irjik és azonnal talaljuk.

ir kavé

Egy nagyobb kavéspoharba beletessziink egy tedskanalnyi cukrot, raéntink 4
cl ir whiskyt, és évatosan felmelegitjik /nem fézzuk/. Ratoltink egy nagyobb
adag forro feketekavét, és alaposan Osszekeverjik. Tetejére tejszinhabot
nyomunk, és forrén kinaljuk.

lllatos forro teapuncs
Egy liter forré teaban feloldunk 25 dkg mézet, hozzaadjuk 2 citrom és
egy narancs levét, 1 dl narancslikért, és fahéjjal fliszerezzik. Allanddan

kevergetve felforrdsitjuk, majd hdallé poharakba toltjuk, és tejszinhabot
nyomunk a tetejére.
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HIREK, ESEMENYEK

- Augusztus 20-an Szent Istvan napi innepséget rendezett
a Kaposszerdahelyért Egyesulet a Millenniumi Parkban. A
Szent Istvan szobornal az Unnepi beszédet Dr.Gyenesei
Istvan, a Somogyért Egyesulet elndke, a megyei kdzgyilés
volt elndke mondta. Részt vett a helyi Nyugdijas Egyesulet
énekkara, valamint a szerdahelyi VOX tri6. A Kaposszer-
dahelyért Egyestilet aranykoszorus jelvényet a Szent Istvan
szobor készitéje, GEbolos Attila keramikus mivész kapta.

— Az els6 megyei Petanque versenyt rendezte a Kaposszer-
dahelyért Egyesiilet augusztus 20-an. A versenyen 16 csapat
vett részt a megye teleplléseir6l, valamint Budapestrdl,
Pécsrél, Dunaujvarosbél, Nagykanizsardl. A serleget
Szerdahelyrél Andor Gabor és felesége nyerte.

— Szent Istvanrél nevezték el Szerdahely Uj utcdjat, ahol a
telekkialakitasok, engedélyek utan megkezdSdhetnek az
épitkezések a temet8 melletti sugaruaton.

- Megtartotta alakuld Glését oktober 12-én a szerdahelyi
képviselStestilet. Kaposszerdahely polgarmestere Balogh
Jozsef, alpolgdrmestere Fisli Istvan. Megallapitottak és
elfogadtak a polgarmester illetményét 326.000 forintban,
mig az alpolgarmester tiszteletetdija 70.000 forint.
Koltségtérités is kertlt megallapitasra, a polgarmester
részére 65.000 ft/ho, az alpolgarmester részére 10.000 ft/
ho. A képviselSk tiszteletdija késébbi idépontban kerdl
megallapitasra.

- A polgarmester Ur ciklusprogramjaban ismertette az
elképzeléseit. Az intézmények miikodtetését az egyik
legfontosabb célnak tartja, valamint a térségi feladatok
ellatasat, telepulésfejlesztés (j falukozponttal, viztarozo
épitését, korjegyz6ség létrehozasat Szilvasszentmarton és
Patca kdzséggel. A szennyvizprogramot, ugy véli, 2014-ig
unids tamogatas nélkul nem lehet végrehajtani.

— Az 4ltalanos iskola és az évoda mukodésének beszamo-
I6jat fogadtak el a képviselGk a novemberi Gléstikon, a lejart,
palyaztatott vezetSi mandatumokat a kévetkezd testiileti
ulésen fogadjak el. Az iskola 2007 szeptembertdl
tagiskolaként fog mikodni. A testilet dontott abban, hogy
Szenna korjegyz6séghez fog tartozni.

- A rendeletek valtozasa miatt jogaszt alkalmaz a
Kaposszerdahelyi Onkormanyzat, Dr. Kovacs Kornélia
személyében.

- Kaposszerdahely lakonépességének szama 970 6, (KSH).
Arendeletek alapjan kotelez6 korjegyzéséghez csatlakozni.

~ Gyumélcsfeldolgozo épitésére is palyazik a kaposszer-
dahelyi Onkormanyzat, a kérnyéken megnovekedett
gylimélcsultetvények termékeinek feldolgozasara. A
gyumélcs helyben kerdljon feldolgozasra, hogy az ebbdl
szarmazo tobblet profit ide aramoljon. A projektben, a
beruhazéasnak 500 millié forint a koltségvetése.
Megtekinthet8, a www.kezdet.hu oldalon.

~ Elkésziilt a Sz6l6hegyre vezetd horho Utjanak egy szakasza
2.000.000 Ft allami tdmogatéssal.

- Ujra megfejelték a Széchenyi és az Arany Janos utca
tonkrement Utburkolatat. A 2.500.000 forintos allami
tdmogatast 1.300.000 forinttal toldotta meg az Onkor-
manyzat.

— Véradas volt szeptember hénapban Kaposszerdahelyen
a Sport-K6zdsségi teremben. A 32 vérado 13 liter vért adott.

- Szeptember elsejétdl a kaposszerdahelyi Romai Katolikus
templomnak Uj plébanosa van, Nyéky Kalman atya
személyében.

~ Ebben az évben a 18. Karacsonyi hangverseny december
22-én lesz a szerdahelyi Katolikus templomban.

~ Mér egy év Ota rendszeresen miikodik Szerdahelyen a
joga és az asszonytorna. lgény esetén az Egyesulet
szervezésében tancoktatas indul el januar hénapban.

— Oktoberben koszontotték a szerdahelyi nyugdijasokat a
nyugdijasok napjan. A nagysiker(i rendezvényen helyi
gyermekcsoportok, valamint a nyugdijas énekkar és
versmondo is szerepelt.

~ Népviseletbe 6ltéztek a szerdahelyi pedagégusok az iskola
altal szervezet szireti mulatsagon. Vastapsot kaptak a
fellépd didkok humoros el8adasukért, valamint Wilmek
Jozsef és felesége ragyogd néptanc bemutatojukért. A
talpaldvalét hajnalig a helyi zenész, Horvath Péter adta.

— A lakossag kezdeményezésére, a Kaposszerdahelyert
Egyesiilet, a szerdahelyi Onkormanyzat, valamint helyi
lakosok anyagi tAmogatasaval Uj jatszotér épll a kisszennai
lakotelepen. Az Onkormanyzati telken a munkalatokat az
ott lakok elinditottak, tdbb hétvégét toltottek a talajegyen-
getéssel, a terulet bekeritésével.

— A Telepek Jatszéhaza néven karacsonyi diszek készitésére
— Pap Jozsefné és Tomityné Csondor Patricia vezetésével -
szervezett jatszohazat a Kaposszerdahelyért Egyesulet. A
kellemes hangulaty déleltton 15 gyermek és sztileik vettek
részt. Az elkészilt diszek a lakételepeken felallitott
karacsonyfakat diszitik.

~ December elején rendezték meg a Kaposszerdahelyi
Altalanos Iskolaban a kisiskolasok MILEVA (mindenbdl lehet
valami) kéziigyességi versenyét. Hét altalanos iskola alsé
tagozatos tanuldi vettek részt rajta. A Kaposszerdahelyi
Altalanos Iskola tanuldi két-két arany- ill. ezustérmet
szereztek.

Megkoszonjilk mindazoknak, akik jovede-
lemadojuknak 1%-t a Kaposszerdahelyért
Egyesiiletnek ajanlottak fel, ezzel is
tamogatva az egyesiilet mikodését. A
befolyt 21.768 Ft-ot az egyesiilet kulturalis
ceélokra hasznalja fel.
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HIREK AZ OVIBOL

., Szedjik, kapjuk, habosra harapjuk”

A kaposszerdahelyi ovisok vidam,
tartalmas napot toltottek el egy
kiskorpadi almaskeretben. Hamar
megteltek piros, mosolygos almakkal
a kiskosarak a gyimolcst6l roskadozo
fak alatt. Amikor a kis pocakok is teli
voltak, jol esett a heverészés a fliben.
A traktort és a terepjaroét is birtokukba
vették a kicsik. Portdl, almatél masza-
tosan, élményekkel telve tértink vissza
az oviba.

- Ajandékozas

A kaposvari Mixinfo és Matrix Kft
munkatarsa, Darazsdi Zoltan egy jo
allapotban lévé fénymasolot ajandé-
kozott évodanknak.

Matics Gyulané, 6vodavezet6

Palyazat

Kiiré: Kaposszerdahelyért Egyestilet
Palyazat cime: A mi jatszoterink —
tervezziik egytitt rajzpalyazat
Palyazhatnak: 6 éves kortol 21 éves
korig

Beadasi hataridé: 2007. januar 21.

Kedves gyerekek, diakok, fiatalok!
A kisszennai lakételepen Gj jatszotér,
kozdsségi park jon létre. Kérlink
benneteket, rajzoljatok meg milyen
kialtéri jatékokkal, jatszanatok,
sportolnatok szivesen, mindezt a
téren hova helyeznétek el. Képzel-
jétek el, hogy mar meg is valosult,
amit megalmodtatok.

A palyazat Ad-es nagysagban adha-
16 be, zart boritékban, jeligével. Egy
palyazé maximum 3 rajzot adhat be.
A palyazat hatlapjan tiintessétek fel
neveteket, cimeteket.

Az elsé harom helyezett értékes
kényvjutalomban részesiil.

A szakmai zstiri 2007. februar 15-ig
dont, és levélben értesitunk. A
rajzokbol kiallitast terveziink.

A palyazat beadasi cime:
Kaposszerdahelyért Egyesiilet

Pap Jozsefné titkar,
Kaposszerdahely, Hunyadi utca 10.

Balvanyos Istvan Ur irasban reagalt Mester Jozsef a
Kaposszerdahelyi Krénika 2006./V. évf. 1. szamaban Unié
cimmel megjelent cikkére, melyet most teljes terjedelmé-
ben, véltoztatasok nélkul kozliink. (a szerk.)

Néhany gondolat, megjegyzés (M.J. UNIO cikkéhez; Kaposszerdahelyi Kronika
2006/V. évf. 1. szam)

Régvest az elsé mondatra reagélva. Idézném: ,Eurdpai polgar vagyok”
Elnézést a kovetkez6 enyhén ironikus hangvételért. Jobb késén mint soha
valamit felfedezni. Ismereteim (altalanos iskolai) szerint allamalapité elsé
kiralyunk Istvan 6ta mi magyarok Eurépahoz tartozunk. S8t annak
véd6bastyaja voltunk évszazadokon keresztul. Europa halas is volt ezert
neklnk. Lasd: Trianon.

Masodik idézetrészlet: ,,Meg tudom teremteni csaladom szédmara a lelki-testi
anyagi 6sszhangot...”

Ugy érzem ebben az esetben axiomaval allunk szemben. Mi sem
természetesebb ennél! Ugyanis a 21. szazadban Europa kézepén éllink.
Raadasul egy olyan orszagban, ahol diibérgétt a gazdasag, a pannon puma
ugrasra készilt. Arrdl nem is beszélve, hogy a nyugati orszagok irigykednek
rank (mondé az egyik miniszteriink). Gyanitom, hogy az a 30.000 hajléktalan
no meg a tdbb, mint 2 millionyi ember aki [étminimum kérul (esetleg alatta)
él nem tudja ezt elmondani magarol. Lehetséges, hogy ez utébbiak
megstketiltek az erds diborgéstdl és emiatt lapul a pannon puma is
valamelyik millidrdosunk kertjében!?

Tovabb tallézva az idézetekben , Eqy értéknélkili tarsadalombdl beléptink
két évvel ezel6tt eqy értékorientalt vilagba, ahol a szellemi és emberi értéknek
becstlete van”??!! (Kérd6 és felkialté jelek t&lem). Egy sorral aldbb:
. Magyarorszagon egy uj értékrend kialakulasadra most meg van az esély és a
lehet&ség”

Taldn meglepem a cikk iréjat. En is igy latom, egy Uj értékrend van
kialakuldban. Lasd: lakasmaffia, milliardos sikkasztok biintetlensége, gyilkosok
szabad labon, baromfitermel6k tgye stb....Az a 30 6ngyilkos termeld csak
magara vessen, hogy nem érte fel ésszel az Gj értékrend aldasos mivoltat.

Ami pedig a vadpolgarosodast illeti én inkabb vadkapitalizalodasrol beszélnek.
Bevallom harmadik nekirugaszkodasom eredménye ez ,, 6rokbecsd iras”. Elsére
egy humoros vélaszra szantam magam. Aztan belegondolva a tények
tragikumaba, szinte magamra haragitam jémagamat. Valoszinl e miatt a
maésodik valtozatban atestem a 16 (irdsom) masik oldalara.

Havas Henrik, TV2 Mokka — a nemzet tanar ura - stilusdban vehemesedtem
neki. képtelen voltam megalini, hogy legalabb a hiilyeség, marhasag
baromséag egyik kedvenc mingsitését ne irjam le. Ettél aztan a végén elalltam.

Jomagam is tanar vagyok de egy mas értékrendben éltem, tanultam,
tanitottam.

A cikkben annyira felmagasztalt Uj értékrendet maradi, konzervativ attitidom
még egyenl8re de fél6 (?), hogy soha nem fogja el és befogadni.

T. M.J. egy faluban épp, hogy 100 m-re lakunk egyméastol mégis ugy érzem
mintha két Magyarorszagban élnénk, pontosabban szeretnénk élni.

Balvanyos Istvan szintén eurodpai, magyar, belga s6t kaposszerdahelyi (még
ha gylUttment is) polgar.




KXPOSSZERDAHELYT KRONIKA

\

15 eves a PrakRktiRum Kit.

CSAK BiRJA
CERNAVAL!

NYERJE MEG

SINGER

VARROGEPET

DECEMBER 22-én
pénteken 16 orakor

3.500-ft feletti vasarlas esetén

10%

kedvezmény+karacsonyi terito+tombolajegy

AZ AKCIO DECEMBER 22-ig TART!

53 JPRAKTLEUN I

ev 7400 Kaposvar, Kanizsai u. 25.

N /

JELZALOGHITEL

akar 10 nap alatt!

Pl.:
3 millio Ft havi 19.270 Ft-tol
5 millié Ft havi 29.815 Ft-tol

ELOZETES KOLTSEGEK NELKUL!!!

ARANEL INVEST KFT.

Kaposvar, Németh Istvan fasor 7. (HEK)

Id6pont egyeztetés: (30) 997-5912
E-mail: aranelinvest@gmail.com

A megyei Il. osztalyban szerepl6é csapatunk
eredményei a 2006-2007. bajnoki évadban

1. fordulé

Kaposszerdahely - Kadarkut
3:1(1:0) ifjusagiak 3:2
Gollovo: Sagvari, Téth T, Balikd

2. fordulé

Kaposszerdahely — Toponar

1:2 (0:0) ifjusagiak 1:5
Gollove: Toth T.

3. forduldé

Taszar - Kaposszerdahely
0:3(0:0) ifjusagiak 5:3
Gollove: Baliko, Sagvari, Mulléder (6ngol)
4. forduld

Kaposszerdahely - Csokonyavisonta
0:9 (0:3) ifjusagiak 8:0

5. fordulé

Segesd - Kaposszerdahely

0 (0:0) ifjusagiak 2 :1
6. forduld
Kaposszerdahely - Somogytarndca

1:1(0:1)
Gollovs: Toth T
7. fordulo
Tapsony - Kaposszerdahely

ifjusagiak 4 :1

1:0 (1:0) ifjusagiak 12 :2
8. forduld

Juta - Kaposszerdahely
2:2(0:1) ifjusagiak 2 :0
Gollove: Lendvai, Baliko

9. forduld

Kaposszerdahely - lharosberény
3:2 (1:0) ifjusagiak 2:1
Gollovo: Toth T. 2, Balogh A.

10. forduld

Somogyudvarhely - Kaposszerdahely
5:1(2:1) ifjusagiak 0:0
Gollévo: Baliko

11. forduld

Kaposszerdahely - Babocsa

2:0 (1:0) ifjasagiak 2 :3
Gollove: Sagvari 2
12. fordulé

Magyaregres - Kaposszerdahely

3:4 (1:3) ifjusagiak 0:1

Gollove: Belovics, Sagvari, Csarankod, Steiner
13. fordulé

Kaposszerdahely - Kaposmér6

1:2 (1:2) ifjusdgiak 2 :1
Gollovo: Csarankd
14. forduld

Kaposfured - Kaposszerdahely

4:6 (1:4) ifjasagiak 2 :3

Gollova: Kovacs G. 2, Téth T.2, Belovics, Balikd
15. forduld

Kaposszerdahely - Kiskorpad

1:2 (0:1) ifjusagiak 5:4

Gollove: Németh Z

A csapat helyezése: 9. hely, 20 szerzett ponttal.
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